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ข้อมูลด้านความปลอดภัย

Intended Use 
ขอขอบคุณลูกค้ าสําหรับการซื�อสินค้ า ก่ อนที�จะแกะสินค้ าออกจากกล่ อง โปรดอ่ านคําแนะนําอย่ างละเอียด จากนั�นคุณจะสาม
ารถใช้  เคร ื�องอย่ างปลอดภัยและถูกต้ อง ขอแนะนําอย่ างอบอุ่ นให้ เก็บรักษาคู่ มือการใช้ งานและคําแนะนําในการติดตั�งสําหรับการใช้ งานในอนา

คตหรือ สําหรับเจ า้ของที�ตามมา

อุปกรณ์ นี�มีวัตถุประสงค์ เพื�อติดต�งัในห้ องครัวเท่ านั�น ปฏิบัติตามคําแนะนําในการติดตั�งพิเศษตรวจสอบอุปกรณ์ หากมีความเสียห

าย ใด ๆ หลังจากแกะกล่ องออก ห้ ามเชื�อมต่ อหรือทําการใช้ งานเด็ดขาด เพื�อป้  องกันการเกิดความเสียหายแก่ ผู้  ใ ช้ และสินค้ า 
เตาอบจะไม ่มี ปลั�กการเชื�อต่ อต้ องเชื�อมต่ อผ่ านเบรคเกอร์ เท่ านั�น ขั�นตอนการเชื�อมต่ อต้ องให้ ผู้ เชี�ยวชาญเชื�อมต่ อเท่ าน

ั�น ความเสียหายที�เกิดจากก า รเชื�อมต่ อที�ไม่ ถูกต้ องไม่ อยู่ ในการรับประกัน ใช้ งานอุปกรณ์ นี�ในอาคารเท่ านั�น อุปกรณ์ นี�ส

ามารถใช้  ไ ด้ เด็กที�มีอายุ 8 ปี  ขึ

�นไป โดยจะต้ อ งมีผู้ ที�มีประสบการณ์  ใ นการใช้คอยแนะนาํอยูข่า้งๆ

คําเตือน Risk of

electric shock!
การซ่อมแซมที� ไม่ถูกตอ้งเป็นอันตราย การซ่อมแซมจะตอ้งดาํเนินการโดยผู้เชี�ยวชาญ และใช้สายเคเบิลที�มีมาตรฐานตามที�เตาอบตอ้งการ

 หากเครื�องชํารดุให้ถอดปลั�กเครื�องออกจากแหล่งจ่ายไฟหลักหรอืสวติช์ o °เซอรกิ์ตเบรกเกอร์ ในกล่องฟิวส์ ตดิตอ่บรกิารหลังการขาย

ฉนวนสายเคเบิลในเครื�องใช้ ไฟฟ้าอาจละลายเมื�อสัมผัสชิ �นส่วนที�รอ้นของเครื�อง ห้ามนําสายเครื�องใช้ ไฟฟ้าไปสัมผัสกับชิ �นส่วนที�รอ้นจัด

เครื�องใช้ ไฟฟ้า

อย่าใช้เครื�องฉีดนํ�าแรงดนัสูงหรอืเครื�องทาํความสะอาดไอนํ�าซึ�งอาจทาํให้เกิดไฟฟ้าช็อตได้

อุปกรณ์ที�ชํารดุอาจทําให้เกิดไฟฟ้าช็อต ห้ามเปิดเตาอบ ที�ชํารดุ ควรถอดปลั�กเครื�องออกจากแหล่งจ่ายไฟหลักหรอืสวติช์ o °เซอรกิ์ตเบรกเกอร์

ในกล่องฟิวส์ ตดิตอ่ฝ่ายบรกิารหลังการขาย

1.

2.

3.
4.
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ความเสี�ยงต่อการลุกไหม้ !
ในขณะที�เตาอบรอ้น โปรดหลีกเลี�ยงกับสัมผัส หรอืความใช้ถุงมือในการสัมผัส 
ปล่อยให้เครื�องเย็นลงทุกครั �ง

ให้เด็กอยู่ ในระยะที�ปลอดภัย

อุปกรณ์และเตาอบรอ้นมาก ใช้ถุงมือเตาอบเพื�อนําภาชนะอุปกรณ์เตาอบออกจากช่องเสมอ

ไอระเหยของแอลกอฮอล์อาจลุกไหม้ ในช่องทําอาหารรอ้น อย่าเตรยีมอาหารที�มีเครื�องดื�มปรมิาณมากที�มีปรมิาณแอลกอฮอล์สูง ใช้เครื�องดื�ม

ปรมิาณน้อยที�มีปรมิาณแอลกอฮอล์สูงเท่านั�น เปิดประตเูครื�องดว้ยความระมัดระวงั

ความเสี�ยงต่อการลวก !
ส่วนที�เข้าถึงไดจ้ะรอ้นขึ �นในระหวา่งการดาํเนินการ อย่าสัมผัสชิ �นส่วนที�รอ้นจัดเก็บ ให้เด็กในระยะที�ปลอดภัย 
เมื�อคณุเปิดประตเูครื�อง  ไอความรอ้นรอ้นสามารถระบายออกมาได ้ไอนํ�าอาจมองไม่เห็นทั�งนี�ขึ �นอยู่กับอุณหภูมิ เมื�อเปิดอย่ายืนใกล้ เตาอบ 
มากเกินไป เปิดประตเูครื�องอย่างระมัดระวงั ให้เด็กในระยะที�ปลอดภัย 

นํ�าในเตาอบรอ้นอาจทาํให้เกิดไอนํ�ารอ้น ห้ามเทนํ�าลงในเตาอบที�รอ้น

ความเสี�ยงต่อการเสยีหาย!

อันตรายจากพลังงานแม่เหล็กจากเตาอบ! 
ผู้ ใช้ที� ใส่ราก�นเทียม หรอือิเล็กทรอนิกส์กระตุน้หัวใจ เป็นตน้ ควรอยู่ห่างจากเตาอบอย่างน้อย 10 ซม.

ความเสี�ยงต่อการเกิดไฟไหม้! 
ไม่ควรนําสิ�งของที�สามารถตดิไฟได ้ไวข้้างในเตาอบ และหลังจากการใช้งานทุกครั �ง ให้กดปุ่มเพื�อปิดเตาอบทุกครั �ง หรอืถ้าเตาอบเชื�อมตอ่จากเบรค

เกอร ์ควรสับสวติซ์เตาอบไปที� OFF ทุกครั �งหลังใช้งาน

 ควรระมัดระวงัในการนํากระดาษไขหรอืฟรอยที� ใช้อบ ห้ามสัมผัสกับตวัทําความรอ้นของเตาอบเด็ดขาด

1.

2.

1.
2.
3.
4.
5.

1.
2.

3.

กระจกที�มีรอยขีดข่  วนในประตูเคร� ืองอาจกลายเป นรอยร้าวได้  อย่  าใช้  มีดโกนหรือของมีคมช่  วยทําความสะอาด

ในการเปิ ด-ปิ ดประตูเตาอบ ควรใช้ความระมัดระวงั เพื�อความปลอดภัยของผู้ ใช้ 
1.
2.
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Causes of Damage
หา้มวางอุปกรณ์ เช่น ฟอยด ์กระดาษกันความรอ้นไวที้�พื�นดา้นล่างของภายในเตาอบ เพราะ พื�นผิวภายในเตาอบมีสาร
เคลือบ  
อลูมิเนียมฟอยล์: อลูมิเนียมฟอยล์ที� ใช้ ในการอบอาหารจะต้องไม่สัมผัสกับกระจกประตู สิ�งนี�อาจทําให้กระจกประตู 

เปลี�ยนสีถาวร

กระทะซีลีโคน: ห้ามใช้ภสชนะที�เป็ นซีลีโคนเข้าอบ ซีลีโคนอาจทําให้เซ็นเซอร์เตาอบเสียหายได้

นํ�าในช่องทําอาหารร้อน: อย่าเทนํ�าลงไปในโพรงเมื�อร้อน ซึ�งจะทําให้เกิดไอนํ�า การเปลี�ยนแปลงอุณหภูมิอาจทําให้เกิด 

ความเสียหายกับสารเคลือบในเตาอบ

ความชื�นในโพรง: เมื�อเวลาผ่านไปนานความชื�นในเตาอบอาจนําไปสู่การกัดกรอ่น ปล่อยให้เครื�องแห้งหลังจากใช้งาน 
อย่าเก็บอาหารที�ชื�นในเตาอบปิ ดเป็ นเวลานาน อย่าเก็บอาหารไว ้ในเตาอบ

การระบายความรอ้นด้วยการเปิ ดประตูเครื�อง: การทํางานต่อที�อุณหภูมิสูงอนุญาตให้เครื�องเย็นลงเมื�อปิ ดประตู 

เท่านั�น อย่าวางสิ�งของใด ๆ ในประตูเครื�อง แม้วา่ประตูเปิ ดทิ�งไวเ้พียงน้อยนิด แต่ด้านหน้าของเฟอรนิ์เจอร์ ใกล้เคียง 

อาจเสียหายได้ตลอดเวลา ปล่อยให้เครื�องแห้งเมื�อเปิ ดประตูเท่านั�นหากความชื�นจํานวนมากเกิดขึ�นในขณะที�เตาอบ 

ทํางาน

นํ�าผลไม้: เมื�อการอบโดยเฉพาะอย่างยิ�งพายผลไม้ฉํ�าอย่าบรรจุถาดสําหรบัอบ นํ�าผลไม้ที�หยดจากถาดอบทําให้เกิด 

คราบที� ไม่สามารถนําออกได้ หากเป็ นไปได้ ให้ ใช้กระทะหรอืภาชนะอเนกประสงค์ที�ลึกกวา่

ซีลสกปรกมาก: หากซีลสกปรกมากประตูเครื�องจะปิ ดไม่สนิทในระหวา่งการทํางาน ด้านหน้าของเตาอบที�อยู่ติดกัน 

อาจได้รบัความเสียหาย ควรรกัษาความสะอาดอย่างสมํ�าเสมอ

ประตูเครื�องใช้เป็ นที�นั�งชั �นวางหรอืท็อป: อย่านั�งบนประตูเครื�องหรอืวางหรอืแขวนอะไรไว ้อย่าวางเครื�องครวัหรอื 

อุปกรณ์เสรมิใด ๆ บนประตูเครื�อง

การใส่อุปกรณ์เสรมิ: รุน่อุปกรณ์เสรมิอุปกรณ์เสรมิสามารถขูดขีดแผงประตูเมื�อปิ ดประตูเครื�อง ใส่อุปกรณ์เสรมิ 

เข้าไปในเตาอบให้เข้าที�

การพกพาเครื�อง: อย่าจับหรอืถือเครื�องดว้ยมือจับประต ูมือจับประตไูม่สามารถรบันํ�าหนักของเครื�องไดแ้ละอาจแตก

ได้

หากคณุใช้ความรอ้นที�เหลืออยู่ของเตาอบแบบสวติช์เปิดเพื�อให้ความรอ้นกับอาหารอาจเกิดความชื�นสูงภายในเตาอบ 
สิ�งนี�อาจนําไปสู่การควบแน่นและอาจทําให้เกิดความเสียหายตอ่การกัดกรอ่นของเครื�องใช้ ไฟฟ้าคณุภาพสูงของคณุ

และเป็นอันตรายตอ่ครวัของคณุ หลีกเลี�ยงการควบแน่นโดยการเปิดประตหูรอืใช้ โหมด "ละลายนํ�าแข็ง"

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

12.
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การติดตั�ง

ในการใช้งานอุปกรณ์นี�อย่างปลอดภัยโปรดตรวจสอบให้แน่ ใจว่าได้ติดตั�งไว้กับมาตรฐานระดับมืออาชีพตามคําแนะนําใน 

การติดตั�ง ความเสียหายเกิดขึ�นเนื�องจากการติดตั�งที� ไม่ถูกต้องไม่อยู่ในการรับประกัน

ในขณะที�ทําการติดตั�งโปรดสวมถุงมือป้ องกันเพื�อป้ องกันตัวเองจากการถูกบาดของขอบคมเตาอบ

ตรวจสอบอุปกรณ์หากมีความเสียหายใด ๆ ก่อนการตดิตั�งและอย่าเชื�อมตอ่เครื�องหากมีความเสียหาย

ก่อนที�จะใช้เครื�องเป็ นครั�งแรก กรณุาเปิ ดเตาอบเป็นเวลา 1 ชั�วโมง  เพื�อเป็นการเบรนิเตาอบ และทําความสะอาดดว้ย

 ผ้าชุบนํ�าหมาดๆ

ขนาดของเตาอบมีหน่วยเป็ น มิลลิเมตร (mm)
จําเป็ นต้องมีปลั�กที�สามารถเข้าถึงได้หรอืรวมสวติช์ ในสายไฟแบบคงที�เพื�อถอดอุปกรณ์ออกจากแหล่งจ่ายไฟหลังจาก 

การติดตั�งเมื�อจําเป็ น 

คําเตือน： ห้ามติดตั�งเครื�องใช้ ไฟฟ้ าหลังประตูตกแต่งเพื�อหลีกเลี�ยงความรอ้นสูงเกินไป
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COMPONENT

1. เปิด / ปิด

2. จับเวลา / ล็อคปุ่ม

3. ตั �งเวลาสิ�นสุดของโปรแกรม

4. อุ่นเตาอบแบบรวดเรว็

5. �งก์ชั�นของเตาอบ

6. ปุ่มเลื�อน (สไลด)์

7. ระยะเวลาและการตั �งคา่นาฬิกา

8. การตั �งคา่อุณหภูมิ

9. เปิด / ปิด ไฟส่องสวา่ง

10. เริ�ม / หยุดชั�วคราว

ปุ่มสําหรบัเปิด/ปิดเครื�อง

ปุ่มตั �งเวลา�งก์ชั�น/กดปุ่ม 3 วนิาที เพื�อล็อคปุุ่ม

ปุ่มตั �งคา่เวลาสิ�นสุดในการทําอาหาร

ใช้เพื�ออุ่นเตาอบแบบรวดเรว็ก่อนทําอาหาร

กดปุ่มนี�เพื�อเลือกโหมดในการทําอาหาร หรอืกดคา้งไว ้3 
วนิาที เพื�อเปลี�ยนแบบรวดเรว็

ปุ่มสไลดเ์พื�อตั �งคา่ + - คา่เวลา อุณหภูมิ 

ตั �งคา่ช่วงเวลาจากนั�นเลือก�งก์ชั�นและตั �งคา่นาฬิกาในโหมด
สแตนดบ์าย

กดปุ่มเพื�อตั �งคา่อุณหภูมิ

ปุ่มนี� ใช้เพื�อเปิด / ปิด ไฟส่องสวา่งภายในเตาอบ

ปุ่มนี� ใช้เพื�อ เริ�ม / หยุดชั�วคราวการทํางานของเตาอบ  

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

INT 72 TC
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การทํางานของเตาอบ

IDENTIFYING THE APPLIANCE 
Confirm the model number. You can distinguish model number by the control panel.
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ก่อนใช้งานเตาอบ

การใช้งานครั �งแรก

ก่อนใช้งานเครื�องในการเตรยีมอาหารเป็นครั �งแรกคุณต้องทําความสะอาดช่องและอุปกรณ์เสรมิ

แกะสตกิเกอรทั์ �งหมดฟอยล์ป้องกันพื�นผิวและชิ�นส่วนป้องกันการขนส่ง 
ถอดอุปกรณ์เสรมิทั �งหมดและชั�นวางดา้นข้างออกจากช่อง

ทาํความสะอาดอุปกรณ์เสรมิและชั �นวางดา้นข้างโดยใช้นํ�าสบู่และผ้าเช็ดจานหรอืแปรงขนอ่อน

ตรวจสอบให้แน่ใจวา่ช่องไม่ไดมี้บรรจุภัณฑ์ที�เหลือเช่นเม็ดสไตรนีหรอืชิ �นส่วนที�ทําจากไม้ซึ�งอาจเสี�ยงตอ่การเกิด

ไฟไหม้

เช็ดพื�นผิวเรยีบในช่องและประตดูว้ยผ้าเปียกนุ่ม ๆ
ในการลบกลิ�นตวัเครื�องใหม่ให้อุ่นเครื�องเมื�อเครื�องวา่งและปิดประตเูตาอบ

ทาํให้ห้องครวัมีอากาศถ่ายเทไดด้ี ในขณะที�เครื�องทาํความรอ้นเป็นครั �งแรก ให้เด็กและสัตวเ์ลี �ยงออกจากห้องครวัใน

ช่วงเวลานี� ปิดประตหู้องที�อยู่ตดิกัน

ปรบัการตั �งคา่ที�ระบุ คณุสามารถดวูธีิการตั �งคา่ประเภทการทําความรอ้นและอุณหภูมิได้ ในหัวข้อถัดไป

→ "การใช้อุปกรณ์ของคุณ" ในหน้า 10

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

โหมดทําความรอ้น

อุณหภูมิ

เวลา

250°C

1 ชั�วโมง

Settings

หลังจากที�เครื�องเย็นลง:

ทาํความสะอาดพื�นผิวเรยีบและประตดูว้ยผ้สชุบนํ�าสบูหมาดๆ่และผ้าเช็ดจาน

เช็ดให้แห้งทุกพื�นผิว

ตดิตั �งแรค็ข้างซ้ายและขวา

1.

2.

3.

การตั�งค่าเวลา
ก่อนที�จะสามารถใช้เตาอบไดค้วรตั �งเวลาไว้

เตาไฟฟ้าแล้วให้แตะสัญลักษณ์นาฬกิาจากนั�นคณุสามารถตั �งคา่เวลาของวนัเป็นชั�วโมงดว้ยตวัเลื�อน  หรอื ใช้
สัญลักษณ์

แตะสัญลักษณ์นาฬกิาอีกครั �งจากนั�นคณุสามารถตั �งเวลาเป็นนาที โดยการเลื�อนหรอืใช้สัญลักษณ์ 

แตะสัญลักษณ์นาฬกิาเพื�อสิ �นสุดการตั �งคา่

1.

2.

3.

NOTE: นาฬกิามีการแสดงผลตลอด 24 ชั�วโมง
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ประเภทของ�งก์ชั�นความรอ้น 

เครื�องใช้ของคณุมีโหมดการทาํงานตา่งๆซึ�งทาํใหเ้ครื�องใช้งานงา่ยขึ �น เพื�อให้คณุสามารถคน้หาประเภทการให้ความ
รอ้นที�ถูกตอ้งสําหรบัอาหารของคณุเราไดอ้ธิบายการใช้งานและขอบเขตการใช้งานที�นี�

ประเภทของโปรแกรม อุณหภูมิ การใช้

การอบ บน-ล่าง 30～250℃
สําหรบัการอบแบบดั �งเดมิและการคั�วในระดบัเดยีว 
เหมาะอย่างยิ�งสําหรบัเคก้ที�มีรสชาตเิปียก. 

การอบแบบพัดลม
กระจายความรอ้น

50～250℃
สําหรบัการอบและการคั�วในระดบัหนึ�งหรอืมากกวา่นั�น 
ความรอ้นมาจากตวัทาํความรอ้นวงแหวนโดยรอบพดัลม

อย่างสมํ�าเสมอ

140～240℃ สําหรบัการปรงุอาหารที�ประหยัดพลังงาน

การอบบน-ล่าง และ
พัดลมกระจายความรอ้น 50～250℃

สําหรบัการอบและการคั�วในระดบัหนึ�งหรอืมากกวา่นั�น พัดลม
กระจายความรอ้นจากองคป์ระกอบความรอ้นอย่างสมํ�าเสมอรอบ ๆ 

การย่างดา้นบน 150～250℃
สําหรบัย่างอาหารจาํนวนเล็กน้อยและสําหรบัอาหารให้เป็นสี

นํ�าตาล กรณุาใส่อาหารในส่วนตรงกลางภายใตอ้งคป์ระกอบ
ความรอ้นย่าง 

การย่าง+อบจากดา้นบน 
และพัดลมกระจาย
ความรอ้น

50～250℃
สําหรบัการย่างอาหารชิ�นแบนและสําหรบัทาํให้อาหารเป็นส

นํี�าตาล พัดลมกระจายความรอ้นอย่างสมํ�าเสมอรอบ ๆ 

โปรแกรมทําแป้งยีสต์ 30～45℃ สําหรบัทําแป้งยีสตแ์ละเปรี �ยวเพื�อพิสูจน์และเพาะเลี �ยงโย

เกิรต์

โปรแกรมละลายนํ�าแข็ง _ สําหรบัละลายอาหารแช่แข็ง

การย่าง+อบจากดา้นบน 150～250℃ สําหรบัการย่างอาหาร

โปรแกรมอบพิซซ่า 50～250℃
สําหรบัพิซซ่าและอาหารที�ตอ้งการความรอ้นจากดา้นล่าง ฮีต
เตอรด์า้นล่างและฮีตเตอรก์ระจายความรอ้นจะทาํงาน

การอบจากดา้นล่าง 30～220℃
สําหรบัการเพิ�มสีนํ�าตาลพเิศษลงในฐานของพาย, พายและ
ขนมอบเครื�องทาํความรอ้นมาจากเครื�องทําความรอ้นดา้น

ล่าง

โหมดประหยัดหลังงาน
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Notes

วธีิการใช้ 

1.

2.

3.

เพื�อละลายอาหารส่วนใหญ่คณุสามารถถอดชั�นวางดา้นข้างและวางภาชนะบนพื�นในเตาอบ

เพื�อให้ความรอ้นบนโตะ๊อาหารเป็นประโยชน์ในการถอดชั�นวางดา้นข้างและโหมดการทาํความรอ้น "Hot Air 
Grilling" และ "Fan Heating" ดว้ยการตั �งคา่อุณหภูมิ 50 ° C มีประโยชน์ ควรใช้ "การย่างดว้ยลมรอ้น" หาก
ใช้บนโตะ๊อาหารมากกวา่ครึ�งหนึ�งของพื�น

เนื�องจากการกระจายความรอ้นที�เหมาะสมภายในช่องระหวา่ง "Fan Heat-ing" พัดลมจะทํางานในบางช่วงเวลา
ของกระบวนการทาํความรอ้นเพื�อรบัประกันประสิทธิภาพที�ดทีี�สุด

พัดลมระบายความรอ้น

พัดลมระบายความรอ้นเปิดและปิด ตามตอ้งการ อากาศรอ้นจะออกมาเหนือประต.ู

ความระมัดระวงั!
อย่าปิดช่องระบายอากาศ มิฉะนั�นเครื�องอาจรอ้นเกินไป
เพื�อให้เครื�องเย็นลงอย่างรวดเรว็ยิ�งขึ �นหลังจากการทาํงานพัดลมระบายความรอ้นอาจทํางานตอ่ไปอีกระยะหนึ�งหลังจาก

นั�น

การทําอาหารด้วยเตาอบ

1.

2.
3.

          เพื�อตั �งเวลาNOTE: หลังจากตั �งคา่อุณหภูมิคณุสามารถสัมผัสสัญลักษณ์นาฬกิา 
คณุสามารถตั �งคา่โดยการเลื�อนหรอืสัญลักษณ์“ +/-”

หลังจากเชื�อมตอ่เตาไฟฟ้าแล้วให้สัมผัสสัญลักษณ์�งก์ชั�นเตาอบเพื�อเลือก�งก์ชั�นใช้แถบเลื�อนหรอืสัญลักษณ์“ +/-” 
เพื�อตั �งอุณหภูมิการทาํอาหาร 
แตะสัญลักษณ์เปิด / ปิดเตาอบจะเริ�มทํางานหากไม่เตาอบจะกลับไปเป็นนาฬิกาหลังจาก 5 นาที

ี ในระหวา่งกระบวนการทาํอาหารคณุสามารถสัมผัส ปุ่ม               เพื�อยกเลิก

Quick preheat 
คณุสามารถใช้การอุ่นล่วงหน้าเพื�อลดระยะเวลาการอุ่นล่วงหน้า เมื�อคณุเลือก�งก์ชั�น, 

แตะสัญลักษณ์การอุ่นล่วงหน้าแบบรวดเรว็         ,the mark of quick preheat in the screen will light 

เครื�องหมายการอุ่นล่วงหน้าในหน้าจอจะสวา่งขึ �น หาก�งก์ชั�นนี� ไม่สามารถทําการอุ่นล่วงหน้าไดจ้ะมี "บี�บ" 
แสดงวา่ไม่มีการอุ่นล่วงหน้าในการละลายนํ�าแข็งและการทาํแป้ง

ความระมัดระวงั! 
หากคณุเปิดประตเูครื�องในระหวา่งที�กาํลังดาํเนินการอยู่การดาํเนินการจะไม่ถูกหยุดชั�วคราว โปรดใช้ความระมัดระวงั
โดยเฉพาะอย่างยิ�งกับความเสี�ยงของการเผาไหม้

Types of additional function Temperature

Meat Probe 40～99℃

Use

สําหรบัช่วยอบเนื�อสัตวเ์ช่นสเต็กและไก่
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Notes

ตั �งค่าเวลาสิ �นสุด

จากนั�นคณุเสรจ็สิ �นการตั �งคา่เวลาคณุสามารถตั �งเวลาสิ�นสุดการอาหารได้

1.

2.

เปลี�ยนระหวา่งทําอาหาร

การเปลี�ยนโหมด / อุณหภูมิ / เวลาทําอาหารส่วนที�เหลืออาจมีอิทธิพลในทางลบตอ่ผลลัพธ์ของการปรงุอาหารเราขอ
แนะนําให้คณุอย่าทําเช่นนั�นเวน้แตค่ณุจะมีประสบการณ์ในการทําอาหารเป็นอย่างดี

การเปลี�ยนโหมด / อุณหภูมิ / เวลาทําอาหารส่วนที�เหลืออาจมีอิทธิพลในทางลบตอ่ผลลัพธ์ของการปรงุอาหารเราขอ
แนะนําให้คณุอย่าทําเช่นนั�นเวน้แตค่ณุจะมีประสบการณ์ในการทําอาหารเป็นอย่างดี

Caution! 
หลงัจากที�เปิดเครื�องใช้แลว้จะรอ้นมากโดยเฉพาะภายในช่อง ห้ามสัมผัสพื�นผิวดา้นในของเครื�องหรอืองคป์ระกอบ

ความรอ้น ใช้ถงุมอืเตาอบเพื�อถอดอุปกรณ์เสรมิหรอืเตาอบออกจากช่องและปล่อยให้เครื�องเย็นลง ให้เด็กอยู่ ในระยะ
ปลอดภัยในเวลาเดยีวกันเพื�อหลีกเลี�ยงการบาดเจ็บจากไฟไหม้

กด จากนั�นคณุสามารถใช้แถบเลื�อนหรอืสัญลักษณ์ "+/-" เพื�อตั �งคา่เวลาสิ�นสุดเป็นชั�วโมงให้แตะ
อีกครั �งจากนั�นตั �งคา่ในไม่กี�นาที เมื�อเสรจ็สิ �นการตั �งคา่ให้สัมผัส  เพื�อยืนยัน

เมื�อคณุตั �งเวลาสิ�นสุดคณุตอ้งกาํหนดเวลาทาํอาหาร โปรดตรวจสอบการปรงุดว้ยเตาอบ→หมายเหตเุพื�อดวูธีิตั �งเวลา
ทาํอาหาร

ตวัอย่างเช่นเมื�อคณุกาํหนดเวลาสิ�นสุดคอื 10 โมงและระยะเวลาการปรงุอาหารคอื 1 ชั�วโมงจากนั�นเตาอบจะรอ้น
ขึ �นที� 9 โมงและเสรจ็ที� 10 โมง

1.

2.

3.

ในช่วงเวลาที�เครื�องใช้งานคณุสามารถเปลี�ยนการตั �งคา่ประเภทความรอ้นและการตั �งคา่อุณหภูมิโดย�งก์ชั�นเตาอบหรอื

ตวัเลื�อน หลังจากการเปลี�ยนแปลงหากไม่มีการดาํเนินการใด ๆ หลังจาก 6 วนิาทีเตาอบจะรอ้นเหมือนสิ�งที�คณุเปลี�ยน
หากคุณต้ องการเปลี�ยนระยะเวลาการปรุงอาหารในกระบวนการทําอาหารโปรดแตะ

และเปลี�ยนโดยการเลื�อนหรือสัญลักษณ์  "+/-" หลังจากการเปลี�ยนแปลงหากไม่ มีการดําเนินการอื�นหลังจาก 6 วนิา
ทีเตาจะทํางานตามที�คุณเปลี�ยน ใ นระหว่ างขั�นตอนการทําอาหารดว้ยการตั�งเวลาสิ�นสุดคุณไม่สามารถเปลี�ยน

แปลงอะไรได้ เมื�อคณุตอ้งการยกเลิกกระบวนการทําอาหารโปรดสัมผัส
         .

จับเวลา

คณุสามารถใช้�งก์ชั�นตั �งเวลาไดด้ว้ยการสัมผัส         .          เมื�อถึงเวลาเตาอบจะมีเสียงเตอืน“beep” 
เพื�อเตอืน เมื�อสัมผัสครั �งแรกของ          , ตั �งเวลานับชั�วโมงจากนั�นจึงสัมผัส          อีกครั �ง
ตั �งเวลาโดยนาที แตะ          อีกครั �งและการตั �งคา่เสรจ็สิ �น 
คณุสามารถตั �งเวลาก่อนและระหวา่งกระบวนการทาํอาหาร แตเ่มื�อคณุเลือก�งก์ชั�นและอุณหภูมิมันไม่สามารถใช้
งานได้
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Touch         , then you can use slider or “+/-“symbol to set end time in hours, touch                                                       
again then set it in minutes. When you finished the setting, touch         to make sure.
When you set the end time, you need set cooking duration time. Please check cook-
ing with oven→NOTE to see how to set cooking duration time.
For example, when you set end time is 10 o’clock, and cooking duration time is 1 hour, 
then oven will heat up at 9 o’clock, and finish at 10 o’clock.

ระบบล็อคแผงควบคุม 
เครื�องใช้ของคณุมีล็อคป้องกันเด็กเพื�อให้เด็กไม่สามารถเปิดเครื�องโดยไม่ตั �งใจหรอืเปลี�ยนการตั �งคา่ใด ๆ

เมื�อคณุกดแบบยาวเป็นเวลา 3 วนิาทีระบบล็อคป้องกันเด็กจะเปิดใช้งาน กดเป็นเวลานาน 3 วนิาทีอีกครั �งที�ปลดล็อค

เตาอบ

Notes
1.
2.

โพรบเนื�อสามารถใช้รว่มกับระบบโรตารี�

ในขณะที� ใช้ โพรบเนื�อกรณุานําหัวเข้าไปในอาหาร

Meat probe
เตาอบของคณุมี�งก์ชันการตรวจสอบอุณหภูมิเนื�อสัตวเ์พิ�มเตมิ              เมื�อคณุนํา Probe เสียบไปที�เนื�อ   
สัญลักษณ์จะแสดงขึ �นที�น้าจอ         คณุสามารถเลือกอุณหภูมิที�ตอ้งการได้ โดยการกด F เลื�อนเพื�อตั �งคา่ หลังจากตั �ง

คา่อุณหภูมิเสรจ็ให้กด         เพื�อยืนยัน

อุปกรณ์เสรมิ 

อุปกรณ์ของคณุมีอุปกรณ์เสรมิมากมาย ที�นี�คณุสามารถดภูาพรวมของอุปกรณ์เสรมิที� ให้มาและข้อมูลเกี�ยวกับวธีิการใช้

งานอย่างถูกตอ้ง

อุปกรณ์เสรมิรวม

อุปกรณ์ของคณุมีอุปกรณ์เสรมิดงัตอ่ไปนี�:

ตะแกรงสําหรบัอบและย่าง ถาดอบ และใช้รองนํ�ามันจากการอบหรอื

ย่างได้

12
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1.
2.

การใสอุ่ปกรณ์เสรมิ

ภายในช่องอบมีชั �น 5 ชั �นวางตาํแหน่ง ตาํแหน่งการเก็บรกัษาจะถูกนับจากล่างขึ �นบน อุปกรณ์สามารถดงึออกมาได้

ประมาณครึ�งทางโดยที� ไม่กระดก

Notes
ตรวจสอบให้แน่ใจวา่คณุใส่อุปกรณ์เสรมิลงในช่องในทิศทางที�ถูกตอ้งเสมอ 
ใส่อุปกรณ์เสรมิลงในช่องเสมอเพื�อไม่ ให้สัมผัสประตเูครื�อง

คณุสามารถใช้ถาดเพื�อวางของเหลวหรอืทาํอาหารดว้ยนํ�าผลไม้

ใช้อุปกรณ์เสรมิดั �งเดมิเท่านั�น พวกเขาจะดดัแปลงเป็นพิเศษสําหรบัเครื�องของคณุ

คณุสามารถซื�ออุปกรณ์เสรมิไดจ้ากบรกิารหลังการขายจากรา้นคา้ปลีกผู้เชี�ยวชาญหรอืออนไลน์

Note
อุปกรณ์เสรมิอาจมีรปูรา่งผิดปกตเิมื�อถูกความรอ้น เมื�อเย็นลงอีกครั �งอุปกรณ์จะคนืรปูรา่งเดมิ

3

2

5

4

3

2

1

4

1

3 4
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1.

2.

3.

Notes

อุปกรณ์เสรมิ 

คณุสามารถซื�ออุปกรณ์เสรมิเพิ�มเตมิไดจ้ากบรกิารหลังการขายจากผู้คา้ปลีกผู้เชี�ยวชาญหรอืออนไลน์ คณุสามารถซื�อ
อุปกรณ์เสรมิดา้นล่างนี�และคณุยังสามารถดโูบรชัวรก์ารขายของคณุสําหรบัรายละเอียดเพิ�มเตมิ

ระบบหมุนไม่หมุนอย่างตอ่เนื�องคณุสามารถเลือกให้หมุนในระหวา่งขั �นตอนการปรงุอาหารตามประสิทธิภาพ

ของอาหาร ตรวจสอบให้แน่ใจวา่คณุสวมถุงมือป้องกันความรอ้นและระมัดระวงัความรอ้นที�พุ่งออกมาใน

ขณะที�เปิดประตเูตาอบ ระบบโรตารสีามารถหมุนได ้90 องศาและคณุไม่จําเป็นตอ้งหมุนเลย 

แท่งบารบ์ีควิมีอันตราย โปรดตรวจสอบให้แน่ใจวา่เด็ก ๆ และผู้พิการอยู่ห่างจากพวกเขา 
เราแนะนําอย่างยิ�งให้ ใช้ช่องระดบั 2, fuction การทําความรอ้นดา้นบน + ล่างเพื�ออบในขณะที� ใช้ระบบหมุนและ

แท่งบารบ์ีควิ

การใสอุ่ปกรณ์เสรมิ:
แท่งบารบ์ีควิเหมาะสําหรบัระบบแกนย่างเท่านั�นเมื�อใช้แท่งบารบ์ีควิวางไวบ้นตะแกรงแบบหมุนของระบบ และก่อนที�จะใส่อุปกรณ์เสรมิเข้าไปใน

โพรงโปรดทําประกันอาหารทุกอย่างให้เรยีบรอ้ยจากนั�นให้สอดเข้าไปในช่องระดบั 2 ของเล็กน้อย

เมื�อใส่ถาดสํารองข้อมูลตรวจสอบให้แน่ใจวา่ถาดสํารองอยู่ ในทิศทางที�ถูกตอ้งเช่นเดยีวกับรปูภาพ 12 4        4 .

�งก์ชั�นล็อค

อุปกรณ์สามารถดงึออกมาไดป้ระมาณครึ�งทางจนกระทั�งล็อคเข้าที� �งก์ชั�นล็อคป้องกันอุปกรณ์เสรมิไม่ ให้เอียงดว้ยแรงโน้ม

ถ่วงของอาหารและอุปกรณ์เสรมิขณะที�ดงึออก ควรใส่อุปกรณ์เสรมิเข้าไปในช่องอย่างถูกตอ้งเพื�อป้องกันการเอียงเมื�อใส่

ตะแกรงเข้าไป ตรวจสอบให้แน่ใจวา่ตะแกรงวางอยู่บนทิศทางหันหน้าไปทางขวาเช่นรปูภาพ 1 3

แกนย่าง          แท่นบารบ์ีควิสําหรบัทําบารบ์ีควิเนื�อ
สัตวแ์ละผัก

โพรบเนื�อ

ใส่หัววดัเข้าไปในศูนย์กลางของ 

เนื�อสัตวห์รอืสัตวปี์ ก
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การใช้พลังงานอย่างมีประสทิธิภาพ

อุปกรณ์เสรมิ

ตะแกรงสําหรบัอบและย่าง

หมายเลขสั�งซื �อ

ถาดอบขนม
สําหรบัถาดอบและผลิตภัณฑ์อบขนาดเล็ก

กระทะอเนกประสงค์
สําหรบัเคก้ชื �นขนมอบอาหารแช่แข็งและคั�วขนาดใหญ่

ระบบโรตารี�

สําหรบัการย่างเนื�อเช่นไก่, ไก่งวง, กระตา่ยและอื�น ๆ ;          

แท่งบารบี์ควิ
สําหรบัทาํบารบี์ควิอย่างเนื�อสัตวแ์ละผัก            

7NM20M1-17030

7NM20M1-17012

7NM20M1-17011

7NM30E0-06040

7NM30E0-06051

ถอดอุปกรณ์เสรมิทั �งหมดที� ไม่จาํเป็นออกระหวา่งขั �นตอนการทําอาหารและทําอาหาร

อย่าเปิดประตใูนระหวา่งขั �นตอนการทาํอาหาร

หากคณุเปิดประตรูะหวา่งการปรงุและอบให้เปลี�ยนโหมดเป็น "หลอดไฟ" (โดยไม่เปลี�ยนการตั �งคา่อุณหภูมิ)
ลดการตั �งคา่อุณหภูมิในโหมดไม่ช่วยพัดลมเป็น 50 ° C ที� 5 นาทีถึง 10 นาทีก่อนสิ�นสุดเวลาทําอาหารและอบ ดงันั�นคณุ
สามารถใช้ความรอ้นภายในเตาอบเพื�อทาํกระบวนการให้เสรจ็สิ �น

ใช้ "ความรอ้นพัดลม" ทุกครั �งที�ทาํได ้คณุสามารถลดอุณหภูมิลง 20 ° C ถึง 30 ° C 

คณุสามารถปรงุและอบโดยใช้ "ความรอ้นพัดลม" ในมากกวา่หนึ�งระดบัในเวลาเดยีวกัน 

หากไม่สามารถทาํอาหารและอบอาหารในเวลาเดยีวกันคณุสามารถให้ความรอ้นกับอาหารอื�น ๆ เพื�อใช้สถานะการอุ่น
ของเตาอบ

อย่าเปิดเตาอบที�วา่งเปล่าหากไม่จาํเป็น

หากจาํเป็นให้นําอาหารเข้าไปในเตาอบทันทีหลังจากถึงอุณหภูมิที�ระบุโดยการสลับ o ไฟแสดงสถานะในครั �งแรก
อย่าใช้ฟอยล์สะท้อนแสงเช่นอลูมิเนียมฟอยล์เพื�อปิดพื�นในเตาอบ

ใช้ตวัจับเวลาและหรอืโพรบวดัอุณหภูมิเมื�อทาํได้

ใช้พื �นผิวดา้นสีเข้มและแม่พิมพ์อบและภาชนะที�มีนํ�าหนักเบา พยายามอย่าใช้อุปกรณ์เสรมิที�มีพื �นผิวมันวาวเช่นส
แตนเลสหรอือลูมิเนียม

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10
11.
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สุขภาพ 

การบํารงุรกัษา 

1.

2.

3.

4.

5.

Tips

อะครลิาไมดส่์วนใหญ่มักใช้ โดยการอุ่นอาหารที�มีแป้ง (เช่นมันฝรั�ง, มันฝรั�งทอด, ขนม�ง) ให้มีอุณหภูมิสูงมากในช่วง
เวลาที�ยาวนาน

ใช้เวลาทาํอาหารสั�น ๆ
ปรงุอาหารเพื�อพื �นผิวสีเหลืองทองห้ามเผาเป็นสีนํ�าตาลเข้ม 
ส่วนที� ใหญ่กวา่มีอะครลิาไมดน้์อยลง

ใช้ โหมด "พัดลมทาํความรอ้น" ถ้าเป็นไปได้
มันฝรั�งทอด: ใช้มากกวา่ 450 กรมัตอ่ถาดวางให้กระจายอย่างสมํ�าเสมอและทําให้เป็นครั �งคราว ใช้ข้อมูล
ผลิตภัณฑ์หากมีเพื�อให้ ไดผ้ลลัพธ์การทาํอาหารที�ดทีี�สุด 

สิ�งแวดล้อม 

บรรจุภัณฑ์ทาํขึ �นเพื�อป้องกันเครื�องใหม่ของคณุจากความเสียหายระหวา่งการขนส่ง เลือกวสัดทีุ� ใช้อย่างระมัดระวงัและ
ควรนํากลับมาใช้ ใหม่ การรีไซเคลิช่วยลดการใช้วตัถุดบิและของเสีย เครื�องใช้ ไฟฟ้าและอิเล็กทรอนิกส์มักจะมีวสัดทีุ�มี
คณุคา่ โปรดอย่าทิ �งรวมกับขยะในครวัเรอืนของคณุ

สารทําความสะอาด

ดว้ยการดแูลและทาํความสะอาดที�ดอุีปกรณ์ของคณุจะยังคงรกัษาลักษณะที�ปรากฏและทํางานไดอ้ย่างเต็มที�เป็นเวลา

นาน เราจะอธิบายที�นี�วา่คณุควรดแูลและทาํความสะอาดอุปกรณ์ของคณุอย่างไร
เพื�อให้แน่ใจวา่พื �นผิวที�แตกตา่งกันจะไม่ไดร้บัความเสียหายจากการใช้สารทําความสะอาดที� ไม่ถูกตอ้งให้สังเกตข้อมูลใน

ตาราง อุปกรณ์บางอย่างที�อยู่ ในรายการอาจอยู่ ใน / ในเครื�องของคณุทั �งนี�ขึ �นอยู่กับรุน่ของอุปกรณ์
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Tip

Caution! 
ความเสี�ยงต่อความเสยีหายที�พื �นผิวเตาอบ 

สิ�งที�ห้ามใช้:
สารทําความสะอาดที�รนุแรงหรอืหยาบ

สารทําความสะอาดที�มีปรมิาณแอลกอฮอล์สูง

แผ่นขัดหรอืฟองนํ�าทําความสะอาดอย่างหนัก

เครื�องฉีดนํ�าแรงดนัสูงหรอืเครื�องทําความสะอาดไอนํ�า

นํ�ายาทําความสะอาดพิเศษสําหรบัทําความสะอาดเครื�องในขณะที�รอ้น

1.

2.

3.

4.

5.

ผลิตภัณฑ์ทําความสะอาดและดแูลที� ไดร้บัการแนะนําเป็นอย่างสูงสามารถซื�อไดผ่้านบรกิารหลังการ

ขาย

ปฏิบัตติามคาํแนะนําของผู้ผลิตนั�น ๆ

การทําความสะอาดอุปกรณ์พื �นที�ภายนอก

นํ�าสบู่อุ่น:
ทาํความสะอาดดว้ยผ้าเช็ดจานแล้วเช็ดให้แห้งดว้ยผ้านุ่ม
กาํจัดเกล็ดของไขมันมะนาวไขมันและอัลบูมิน (เช่นไข่ขาว) ทันที
การกัดกรอ่นสามารถก่อตวัภายใตเ้กล็ด
ผลิตภัณฑ์ทําความสะอาดสแตนเลสแบบพิเศษที�เหมาะสําหรบัพื �นผิวรอ้นมีบรกิารหลัง
การขายหรอืจากรา้นคา้ปลีกผู้เชี�ยวชาญ ทาผลิตภัณฑ์ทําความสะอาดดว้ยผ้านุ่มบาง ๆ

นํ�าสบู่อุ่น:
ทาํความสะอาดดว้ยผ้าเช็ดจานแล้วเช็ดให้แห้งดว้ยผ้านุ่ม อย่าใช้นํ�ายาทําความ
สะอาดกระจกหรอืมีดโกนแก้ว

นํ�าสบูอุ่่น:
ทาํความสะอาดดว้ยผ้าเช็ดจานแล้วเช็ดให้แห้งดว้ยผ้านุ่ม

นํ�าสบู่อุ่น:
ทาํความสะอาดดว้ยผ้าเช็ดจานแล้วเช็ดให้แห้งดว้ยผ้านุ่ม อย่าใช้นํ�ายาทําความสะอาด
กระจกหรอืมีดโกนแก้ว

สแตนเลสดา้นหน้า

พลาสตกิ

พื �นผิวที�ทาสี

แผงควบคมุ

ทําความสะอาดด้วยฟองนํ�าหมาดๆก่อนใช้งาน

แผงประตู
นํ�าสบู่อุ่น:
ทาํความสะอาดดว้ยผ้าเช็ดจานแล้วเช็ดให้แห้งดว้ยผ้านุ่ม
อย่าใช้มีดโกนแก้วหรอืแผ่นขัดสแตนเลส
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1.

2.

CleaningArea Appliance exterior

มือจับประตเูตาอบ
นํ�าสบู่อุ่น:
ทําความสะอาดดว้ยผ้าเช็ดจานแล้วเช็ดให้แห้งดว้ยผ้านุ่ม
หากตวัขจัดคราบสกปรกจับมือจับประตใูห้เช็ดออกทันทีมิฉะนั�นจะทาํความสะอาดไดย้าก

พื �นผวิภายในเตาอบที�

เคลือบดว้ยอีนาเมล
ปฏิบัตติามคาํแนะนําสําหรบัพื �นผิวของส่วนภายในเตาอบที�ทําตามตาราง

ฝาครอบแก้วสําหรบัให้
แสงสวา่งภายใน

นํ�าสบู่อุ่น:
ทาํความสะอาดดว้ยผ้าเช็ดจานแล้วเช็ดให้แห้งดว้ยผ้านุ่ม
หากช่องทาํอาหารสกปรกมากให้ ใช้นํ�ายาทําความสะอาดเตาอบ

ซีลประตหู้ามถอด
ออก

นํ�าสบู่อุ่น: 
ทาํความสะอาดดว้ยผ้าเช็ดจาน 

ฝาครอบสแตนเลส

นํ�ายาทาํความสะอาดสแตนเลส:
ปฏิบัตติามคาํแนะนําของผู้ผลิต อย่าใช้ผลิตภัณฑ์ดแูล
ผิวสเตนเลส ถอดฝาครอบประตอูอกเพื�อทําความ
สะอาด

อุปกรณ์เสรมิ
นํ�าสบู่อุ่น:
แช่และทาํความสะอาดดว้ยผ้าจานหรอืแปรง
หากมีสิ�งสกปรกสะสมหนักให้ ใช้แผ่นขัดสแตนเลส

Rails นํ�าสบู่อุ่น:
แช่และทําความสะอาดดว้ยผ้า

Pull-out system
นํ�าสบู่อุ่น:
ทาํความสะอาดดว้ยผ้าจานหรอืแปรงอย่าถอดสารหล่อลื�นขณะดงึรางดงึออก 

เครื�องวดัอุณหภูมิเนื�อสัตว์
นํ�าสบู่อุ่น:
ทาํความสะอาดดว้ยผ้าจานหรอืแปรง ห้ามทําความสะอาดในเครื�องล้างจาน

Notes
การเบี�ยงเบนสีเล็กน้อยที�ดา้นหน้าของเครื�องเกิดจากการใช้งานวสัดตุา่ง ๆ เช่นแก้วพลาสตกิและโลหะ
เงาบนแผงประตซึู�งมีลักษณะเป็นริ �วเกิดจากการสะท้อนของแสง
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ประตูเตาอบ

3.

4.

สารเคลือบถูกอบที�อุณหภูมิสูงมาก สิ�งนี�อาจทาํให้สีมีการเปลี�ยนแปลงเล็กน้อย นี� เป็นเรื�องปกตแิละไม่มีการใช้งาน 
ขอบของถาดบาง ๆ ไม่สามารถทําการเคลือบไดอ้ย่างสมบูรณ์ เป็นผลให้ขอบเหล่านี�สามารถขรขุระ สิ�งนี� ไม่ทําให้การ

ป้องกันการกัดกรอ่นลดลง

รกัษาความสะอาดของเครื�องใช้ ไฟฟ้าและกาํจัดสิ�งสกปรกทันทีเพื�อไม่ ให้สิ�งสกปรกตกคา้ง

Tips
1.

2.

3.

4.

ทาํความสะอาดช่องทาํอาหารหลังการใช้งานทุกครั �ง สิ�งนี�จะช่วยให้มั�นใจไดว้า่สิ�งสกปรกจะไม่สามารถนําไปอบได ้
กาํจัดเกล็ดเกล็ดมะนาวไขมันแป้งและอัลบูมิน (เช่นไข่ขาว) ทันที หลังใช้งาน
กาํจัดเกล็ดอาหารที�มีปรมิาณนํ�าตาลทันทีถ้าเป็นไปไดเ้มื�อยังอุ่นอยู่ 
ใช้อุปกรณ์อบที�เหมาะสมสําหรบัการคั�วเช่น จานย่าง

ดว้ยการดแูลและทาํความสะอาดที�ดอุีปกรณ์ของคณุจะยังคงรกัษารปูลักษณ์และใช้งานไดอ้ย่างสมบูรณ์เป็นเวลานาน คูมื่อ
จะบอกวธีิถอดประตเูครื�องและทําความสะอาด

เพื�อทาํความสะอาดและถอดแผงประตคูณุสามารถถอดประตเูครื�องได ้บานพับประตเูครื�องใช้แตล่ะอันมีก้านล็อค
เมื�อคนัโยกล็อคถูกปิดประตเูครื�องจะแน่นเข้าที� ไม่สามารถถอดออกได ้เมื�อคนัโยกล็อคเปิดขึ �นเพื�อถอดประตเูครื�องใช้
บานพับจะถูกล็อค และไม่สามารถปิดได้

คําเตือน – ความเสี�ยงต่อการบาดเจ็บ!
หากบานพับไม่ล็อคจะสามารถปิดไดด้ว้ยแรงมาก ตรวจสอบให้แน่ใจวา่คนัโยกล็อคปิดอย่างเต็มที�เสมอหรอืเมื�อถอดฝา
ปิดประตเูครื�องให้เปิดเต็มที� 

บานพับของประตเูครื�องใช้ ไฟฟ้าเมื�อเปิดและปิดประตอูาจจะหนีบมือได ้โปรดใช้ความระมัดระวงัในการใช้

1.

2.
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การถอดประตูเตาอบ

เปิดประตอูอก

พับคนัโยกล็อคสองอันเปิดทางดา้นซ้ายและขวา

ปิดประตเูตาอบให้สุด

ใช้มือทั �งสองจับประตทูางดา้นซ้ายและขวาแล้วดงึขึ �นดา้นบน

1.

2.

3.

4.

ติดตั�งประตูเครื�องใช้ ไฟฟ้า

ตดิตั �งประตเูครื�องกลับเข้าที�ตามลําดบัเพื�อทําการถอดออก

เมื�อทําการตดิตั �งประตเูครื�องตรวจสอบให้แน่ใจวา่ได้ ใส่บานพับทั �งสองเข้าไปทางดา้นขวาแล้วการตดิตั �งรขูองแผงดา้นหน้า
ของช่อง ตรวจสอบให้แน่ใจวา่ใส่บานพับไว้ ในตาํแหน่งที�ถูกตอ้งแล้ว คณุจะตอ้งสามารถแทรกไดอ้ย่างง่ายดาย
และไม่มีความตา้นทาน หากคณุรูสึ้กถึงแรงตา้นใด ๆ ให้ตรวจสอบวา่ใส่บานพับเข้าไปในรทูี�ถูกตอ้ง

1.

เปิดประตเูครื�องโดยสมบูรณ์ ขณะเปิดประตเูครื�องคณุสามารถตรวจสอบอีกครั �งวา่บานพับอยู่ ในตาํแหน่งที�
ถูกตอ้งหรอืไม่ หากคณุตดิตั �งอุปกรณ์ผิดคณุจะไม่สามารถเปิดประตเูครื�องไดอ้ย่างเต็มที�
พับก้านล็อคทั �งสองปิดอีกครั �ง

2.

ปิดประตชู่องทําอาหาร ในเวลาเดยีวกันเราขอแนะนําให้คณุตรวจสอบอีกครั �งหากประตอูยู่ ในตาํแหน่งที�ถูก
ตอ้งและหากช่องระบายอากาศไม่ปิดสนิทครึ�งหนึ�ง

3.
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การถอดฝาครอบประตู

พลาสตกิ�งในฝาครอบประตอูาจเปลี�ยนสี ในการทําความสะอาดอย่างละเอียดคณุสามารถถอดฝาครอบออกได้
ถอดฝาปิดเครื�องตามที�แนะนําข้างตน้

กดดา้นขวาและซ้ายของฝาครอบ
ถอดฝาครอบ

 หลังจากถอดฝาครอบประตอูอกคณุสามารถถอดชิ�นส่วนที�เหลือของประตเูครื�องไดง่้ายเพื�อให้คณุสามารถทาํความ

สะอาดได ้เมื�อการทําความสะอาดประตเูครื�องเสรจ็สิ �นแล้วให้ ใส่ฝาครอบกลับเข้าที�แล้วกดลงไปจนกระทั�งไดยิ้นเสียง
คลิกเข้าที�

ตดิตั �งประตเูครื�องปิดแล้วปิด

1.
2.
3.

4.
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Caution!
ในขณะที�ประตเูครื�องมีการตดิตั �งอย่างดฝีาครอบประตก็ูสามารถถอดออกได้ ในเวลานี�

 การถอดฝาครอบประตหูมายถึงการตดิตั �งกระจกดา้นในของประตเูครื�องคณุสามารถเคลื�อนย้ายกระจกไดง้่าย

การถอดฝาครอบประตแูละกระจกดา้นในหมายถึงการลดนํ�าหนักโดยรวมของประตเูครื�อง บานพับสามารถเคลื�อน
ย้ายไดง้่ายขึ �น

เนื�องจาก 2 จุดข้างตน้เราขอแนะนําให้คณุอย่าถอดฝาครอบประตอูอกเวน้แตจ่ะถอดฝาครอบเครื�องใช้ออก ความเสีย
หายที�เกิดจากการใช้งานที� ไม่ถูกตอ้งไม่อยู่ ในการรบัประกัน

1.

2.

แรค็ด้านข้าง

เมื�อคณุตอ้งการทําความสะอาดรางและช่องที�ดคีณุสามารถนําชั �นวางและทําความสะอาดได ้ดว้ยวธิีนี�อุปกรณ์ของคณุจะ
ยังคงรกัษาสภาพที�ดแีละยังคงทํางานไดอ้ย่างสมบูรณ์เป็นเวลานาน

2
3

1
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1.
2.

วางจุด A และ B ของรางเลื�อนแบบ telescopic ในแนวนอน
หมุนตวัหมุนทวนเข็มนาฬิกา(ตามเข็มนาฬิกาสําหรบัดา้นขวา) 90 องศา

3. ดนัไปข้างหน้ารางเลื�อนและดใูห้จุด C โก่งไปที�ลวดดา้นล่างและจุด D ที� โคง้งอบนลวดดา้นบน

1

2

3

B

A

C

D

วธีิแก้ ไขรางเลื�อน
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การถอดรางเลื�อน

ดว้ยการเคลือบแบบพิเศษบนพื �นผิวของเตาอบซึ�งสามารถดดูซับนํ�ามันและไขมันระเหยออกมาใน
ภายหลังทําให้ โพรงสะอาดและไม่มีกลิ�นแปลก ๆ ในระหวา่งขั �นตอนการปรงุอาหาร

1. ยกปลายดา้นหนึ�งของรางเลือนแบบยืดออกได้
2. ยกตวัเลื�อนแบบยืดหดไดท้ั �งหมดแล้วนําออกดา้นหลัง

1 2

self-cleaning baffle
side rack

24

การทําความสะอาดตัวเอง

ตดิตั �งตะแกรงดา้นข้างและตวัทําความสะอาดตวัเองตามทิศทางที�แสดงในภาพ



1.

2.

ดงึชั �นวางดา้นข้างออกจากช่องในแนวนอน ตวัทําความสะอาดตวัเองและแรค็ดงึออกมาดว้ยกัน

3.

1 2

3

แยกแรค็กับตวัทาํความสะอาดออกจากกัน

Notes
อุปกรณ์ทั �งหมดที� ไดอ้ธิบายไปข้างตน้ เป็นอุปกรณ์เสรมิ หากท่างสนใจซื�อ กรณุาตดิตอ่ตวัแทนจําหน่าย
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การถอด Self-Cleaning Baffle

การถอด Self-Cleaning Baffle ออกเพื�อความสะดวกในการทําความสะอาดดา้นข้างของช่อง

ดงึตวัทําความสะอาดตวัเองและแรค็ดงึออกมาดว้ยกัน



CURE YOUR APPLIANCE WHEN NEEDED 

หากมีข้อผิดพลาดเกิดขึ �นก่อนที�จะเรยีกใช้บรกิารหลังการขายโปรดตรวจสอบให้แน่ใจวา่ไม่ ใช่เพราะการดาํเนินการที�

ไม่ถูกตอ้ง

ข้อผิดพลาด

เตาอบไม่ทาํงาน 

ลูกบิดหลุดออกมา
จากส่วนรองรบัใน
แผงควบคมุ

สาเหตุ

ฟิวส์ขาด

ไฟฟ้าตดั

วธีิแก้ ไข

ตรวจสอบ circuit breaker ภายในกล่องฟิวส์

ตรวจสอบไฟฟ้าในครวั หรอืเครื�องใช้ ไฟฟ้าอื�นๆ วา่มีกระแสไฟฟ้า
เข้าหรอืไม่

สามารถถอดลูกบิดได้
เพียงแค่ ใส่ลูกบิดกลับเข้าที�แผงควบคมุและกดเข้าไปเพื�อให้เข้ารว่ม
และสามารถหมุนไดต้ามปกติ

terminal boxback outer case

A

power cord

brown {L}

blue {N}

yellow/green
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6

3

5

4

การเปลี�ยนสายไฟ

ตาํแหน่ง A จะแสดงให้เห็นถึงตาํแหน่งของ Terminal Box ที�อยู่ดา้นหลังของเตาอบ

Steps:   a. ทําการตดักระแสไฟฟ้า, จากนั�นใช้ ไขควงแบนเล็กเพื�อไขเปิดฝากล่อง

b. ใช้ ไขควงวดัไฟ ไขน๊อตตาํแหล่งที� 3,4 และ 5,6

c. เปลี�ยนสายไฟใหม่แก้ ไขลวดสีเหลือง / สีเขียวบนลวด 3， พี�ชายบนลวด 4， สีฟ้าที� 5

d. สกรเูกลียว 6 ปิดฝาครอบกล่องขั �วตอ่ให้เสรจ็สิ �นการเปลี�ยนแปลง

26

ลูกบิดเกิดการหลวม



The lamp doesn’t turn on The lamp needs to be replaced.

คําเตือน-ความเสยีงจากไฟฟ้าช็อต! 
การซ่อมแซมที� ไม่ถูกตอ้งเป็นอันตราย การซ่อมแซมสามารถทําไดแ้ละสายไฟที�ชํารดุถูกแทนที� โดยช่างเทคนิคหลัง

การขายที� ไดร้บัการฝึกฝนของเรา หากเครื�องซักผ้า defec-tive ให้ถอดปลั�กเครื�องออกจากแหล่งจ่ายไฟหลักหรอื

สลับ o °เบรกเกอร์ ในกล่องฟิวส์ ควรซ่อมแซมโดยช่างผู้เชี�ยวชาญ หรอื ตดิตอ่ฝ่ายบรกิารหลังการขาย

บิดลูกบิดยาก มีสิ�งสกปรกเข้าไปตดิ
ขัดในลูกบิด 

สามารถถอดลูกบิดเพื�อนําออกมาทําความสะอาดได้

พัดลมไม่ทาํงานในโหมด:“ ทาํความรอ้น
พัดลม”

นี�เป็นการทํางานปกตเินื�องจากการกระจายความรอ้นที�ดทีี�สุดและ
ประสิทธิภาพที�ดทีี�สุดของเตาอบ 

หลังจากกระบวนการปรงุอาหารจะมีเสียง
รบกวนและสามารถมองเห็นการไหลของ
อากาศบรเิวณใกล้กับแผงควบคมุได้

พัดลมระบายความรอ้นยังทํางานอยู่เพื�อป้องกันสภาวะความชื�นสูงใน
โพรงและทาํให้เตาเย็นลงเพื�อความสะดวกของคณุ พัดลมระบาย
ความรอ้นจะสลับ o °โดยอัตโนมัติ

อาหารไม่ถูกปรงุสุกตามเวลาที�กาํหนดโดย
สูตรอาหาร

อุณหภมูจิะลดลงจากสูตร ตรวจสอบอุณหภมูอีิกครั �ง ปรมิาณส่วนผสม
จะลดลงตามสูตร ตรวจสอบสูตรอีกครั �ง

สีของอาหารไม่สมํ�าเสมอ
การตั �งคา่อุณหภูมิสูงเกินไปหรอืสามารถปรบัระดบัได ้ตรวจสอบสูตร
และการตั �งคา่อีกครั �ง 
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คําเตือน

คําเตือน-ความเสยีงจากไฟฟ้ าช็อต!
เมื�อเปลี�ยนหลอดไฟขั �วสัมผัสของหลอดไฟจะสวา่ง ก่อนที�จะเปลี�ยนหลอดไฟให้ถอดปลั�กเครื�องออกจากแหล่งจ่ายไฟ
หรอืสวติช์เบรกเกอร ์ในกล่องฟิวส์

ความเสี�ยงต่อการไหม้! 
เครื�องใช้ ไฟฟ้ารอ้นจัด ห้ามสัมผัสพื �นผิวดา้นในของเครื�องหรอืองคป์ระกอบความรอ้น ปล่อยให้เครื�องเย็น
ลงทุกครั �ง ให้เด็กอยู่ ในระยะที�ปลอดภัย

การเปลี�ยนหลอดไฟสอ่งสวา่งภายในเตาอบ 

หากหลอดไฟไม่ทํางานจะตอ้งทาํการเปลี�ยนใหม่ หลอดฮาโลเจนทนความรอ้น 25 วตัต ์230 โวลต์
หาไดจ้ากบรกิารหลังการขายหรอืรา้นคา้ปลีกผู้เชี�ยวชาญ

เมื�อใช้งานหลอดฮาโลเจนให้ ใช้ผ้าแห้ง สิ�งนี�จะเพิ�มอายุการใช้งานของหลอดไฟ

วางผ้าไว้ ในช่องเตาอบเพื�อป้องกันการเกิดความเสียหาย

หมุนฝาครอบหลอดไฟทวนเข็มนาฬิกา

ดงึหลอดไฟออกมา ห้ามหมุน

หมุนฝาครอบตามเข็มนาฬิกาเข้าไปในตาํแหน่งเดมิ

นําผ้าที�วางภายในเตาเอบออกมาและลองเปิดคตัเอาท์ เพื�อลองเปิดไฟในเตาอบ

1.

2.

3.

4.

5.

Corner Lamp

เวลาทํางานสูงสุด

เวลาในการทํางานสูงสุดของเครื�องนี�คอื 9 ชั�วโมงเพื�อป้องกันไม่ ให้คณุลืมปิดเครื�อง
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ฝาครอบกระจก

หากฝาครอบแก้วของหลอดฮาโลเจนเสียหายตอ้งเปลี�ยนใหม ่คณุสามารถตดิตอ่ไดท้ี�บรกิารหลังการขาย

Lateral Lamp

1

2
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บรกิารหลังการขาย  

เรามีบรกิารหลังการขายสําหรบัคณุหากเครื�องของคณุตอ้งไดร้บัการซ่อมแซม เราจะหาทางออกที�เหมาะสมเสมอ กรณุา

ตดิตอ่ตวัแทนจาํหน่าย เมื�อโทรหาเราโปรดแจ้งหมายเลขรุน่และ S / N เพื�อให้เราสามารถให้คาํแนะนําที�ถูกตอ้งแก่คณุ 
หมายเลขเครื�อง (S/N) จะตดิอยู่ที�ดา้นหลัง หรอื ดา้นบน ของเตาอบ

บรษัิท : Guangdong Midea Kitchen Appliances Manufacturing Co., Ltd 
Address: No.6 YongAn Road, Beijiao, Shunde, Foshan, Guangdong, China

รุน่:
Rated voltage: 
Rated frequency: 

กาํลังไฟรวม:

220-240V~
50Hz-60Hz
2.9 kW

MAINTENANCE CARD

เพื�อเป็นการประหยัดเวลาคณุสามารถจดบันทึกรุน่ของอุปกรณ์ของคณุและหมายเลขโทรศัพท์ของบรกิารหลังการ

ขายในพื�นที�ดา้นล่าง

Note
ขอขอบคณุอีกครั �งสําหรบัการซื �อ Built-in Oven และเราหวงัวา่อุปกรณ์ของเราจะนําอาหารอรอ่ยและชีวติที�มีความ
สุขมาให้คณุ

Model number

Serial number

Purchasing date

Purchasing store

คําเตือน
อุปกรณ์นี�จะตอ้งไดร้บัการตดิตั �งตามระเบียบที� ใช้บังคบัและใช้ ในพื�นที�ที�มีการระบายอากาศดอ่ีานคาํแนะนําก่อนการตดิ

ตั �งหรอืใช้งานอุปกรณ์นี�

INT 72 TC
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เคล็ดลับและเทคนิค  
คณุตอ้งการทาํอาหารสูตรของ
คณุเอง

ลองใช้การตั �งคา่ของสูตรอาหารที�คล้ายกันก่อนและปรบักระบวนการทํา
อาหารให้เหมาะสม

พรอ้มอบเคก้หรอืยัง

วางแท่งไม้ ไว้ ในเคก้ประมาณ 10 นาทีก่อนถึงเวลาอบ หากไม่มีแท่งแป้งดบิที�
แท่งหลังจากดงึออกมาแสดงวา่เคก้พรอ้มแล้ว

เคก้สูญเสียปรมิาณมากใน
ระหวา่งการทาํใหเ้ย็นลงหลงั
จากการอบ

พยายามลดการตั �งคา่อุณหภูมิลง 10 ° C และตรวจสอบปรมิาณวตัถุดบิให้
เหมาะสม

ความสูงของเคก้อยู่ตรงกลางสูงกวา่
ดา้นนอกมาก เทส่วนผสมในแตล่ะส่วนให้เท่ากันภาชนะอบ

เคก้มีสีนํ�าตาลเกินไปที�ดา้นบน ใช้ระดบัชั �นวางที�ตํ�ากวา่และหรอืใช้อุณหภูมิตํ�าลง

เคก้แห้งเกินไป 
ใช้อุณหภูมิที�ตั �งสูงกวา่ 10 ° C (อาจทําให้เวลาในการปรงุอาหารสั�นลง)

อาหารดดู ีแตค่วามชื�นสูงเกินไป ใช้อุณหภูมิที�ตั �งไวต้ํ�ากวา่ 10 ° C (อาจนําไปสู่เวลาทําอาหารที�ยาวนาน
ขึ�น) และตรวจสอบสูตรอีกครั �ง

สีผิวของอาหารไม่สมํ�าเสมอ 
ใช้อุณหภูมิที�ตั �งไวต้ํ�าลง 10 ° C (อาจทําให้เวลาในการปรงุอาหารนาน
ขึ�น)
ใช้ โหมด "การทาํความรอ้นสูงสุดและล่าง" ในระดบัเดยีว

เคก้มีสีนํ�าตาลน้อยที�ดา้นล่าง ให้เปลี�ยนชั�นวาง ลงมา 1 ชั�น

การอบขนมมากกวา่หนึ�งระดบัใน
เวลาเดยีวกัน: ชั �นวางหนึ�งเข้มกวา่
อีกชั �น

ใช้ โหมดพัดลมช่วยในการอบมากกวา่หนึ�งระดบัและนําถาดออกทีละ
อย่างเมื�อพรอ้ม ไม่จําเป็นวา่ถาดทั�งหมดพรอ้มในเวลาเดยีวกัน

นํ�ากลั�นตวัในระหวา่งการ
อบ

ไอนํ�าเป็นส่วนสําคญัของการทําอาหารและทําอาหารมักจะเคลื�อนออกจากเตา
อบดว้ยลมเย็น ไอนํ�านี�อาจควบแน่นที�พื �นผิวที�แตกตา่งกันที�เตาอบหรอืใกล้
กับเตาอบและสรา้งหยดนํ�า นี� เป็นกระบวนการทางกายภาพและไม่สามารถ
หลีกเลี�ยงไดอ้ย่างสมบูรณ์. 
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อุปกรณ์ทาํขนมชนิดใดที�
สามารถใช้ ได?้

สามารถใช้อุปกรณ์เบเกอรี�ที�ทนความรอ้นไดทุ้กชนิด ไม่แนะนําให้ ใช้อลูมิ
เนียมสัมผัสกับอาหารโดยตรงโดยเฉพาะเมื�อมีรสเปรี �ยว
กรณุาตรวจสอบให้แน่ใจพอดทีี�เหมาะสมระหวา่งภาชนะและฝา

วธีิการใช้�งก์ชั�น
ย่าง?

เปิดเตาอบไว ้5 นาทีแล้ววางอาหารให้อยู่ ในระดบัที�กาํหนดไว้ ในคูมื่อนี�
ปิดประตเูตาอบเมื�อคณุใช้ โหมดการย่างใด ๆ อย่าใช้เตาอบในขณะที�ประตู
เปิดยกเวน้กรณี ใส่อาหารเข้าเตาอบ / ตรวจสอบอาหาร. 

วธีิการทาํความสะอาดเตาอบ
ในระหวา่งการย่าง? 

ใช้ถาดที�เต็มไปดว้ยนํ�า 2 ลิตรในระดบั 1 ของเหลวเกอืบทั �งหมดหยดลงมา
จากอาหารที�วางอยู่บนชั�นวางจะถูกจับโดยถาด. 

องคป์ระกอบความรอ้นในโหมดการ
ย่างทั �งหมดจะเปิดและปิดในช่วงเวลา

เป็นการทาํงานปกตแิละขึ �นอยู่กับการตั �งคา่อุณหภูมิ

จะคาํนวณการตั �งคา่เตาอบได้
อย่างไรเมื�อไม่ไดร้บันํ�าหนักของการ
ย่างดว้ยสูตร?

เลือกการตั �งคา่ถัดจากนํ�าหนักย่างและเปลี�ยนเวลาเล็กน้อย
ใช้ โพรบเนื�อถ้าเป็นไปไดเ้พื�อตรวจจับอุณหภูมิภายในเนื�อ
วางหัวโพรบของเนื�อเข้าไปในเนื�อสัตวอ์ย่างระมัดระวงัเนื�องจากคาํแนะนํา
ของผู้ผลิต
ตรวจสอบให้แน่ใจวา่หัวโพรบนั�นวางอยู่ตรงกลางของส่วนที� ใหญ่ที�สุดของเนื�อ
สัตว ์แต่ไม่อยู่ ใกล้กับกระดกูหรอืรู

จะเกิดอะไรขึ �นถ้าของเหลวถูกเท
ลงในอาหารในเตาอบในระหวา่ง
กระบวนการอบหรอืทาํอาหาร?

ของเหลวจะเดอืดและไอนํ�าจะเกิดขึ �นตามกระบวนการทางกายภาพปกติ
โปรดระวงัเพราะไอนํ�ารอ้น ดสิู�งนี�ดว้ย
“ กลั�นตวันํ�าระหวา่งการอบ” สําหรบัข้อมูลเพิ�มเตมิ หากของเหลวมี
แอลกอฮอล์กระบวนการเดอืดจะเรว็ขึ �นและอาจนําไปสู่เปลวไฟในโพรง 
ตรวจสอบให้แน่ใจวา่ประตเูตาอบปิดในระหวา่งกระบวนการดงักล่าว โปรด
ควบคมุกระบวนการอบหรอืทาํอาหารอย่างระมัดระวงั เปิดประตอูย่างนุ่ม
นวลและเฉพาะในกรณีที�จําเป็น
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สูตรทั�วไป  
ระดับFormเค้ก Mode   อุณหภูมิ °C 

Duration
เวลาในการอบ

Sponge Cake (simple) 
in a Box shape

Box

Box

2

1

2

1

1

1

1

1

1

1

Conventional 
with Fan

Sponge Cake (simple) 
in a Box shape

Conventional 70

50

70

Sponge Cake with 
Fruits in a round Form 

Round form Conventional 
with Fan

Conventional 
with Fan

Conventional 
with Fan

Convention

50

Sponge Cake with 
Fruits on a Tray

ถาดอบ Conventional

Conventional

Conventional

Conventional

Conventional

1 Conventional

Raisins Brioche p.h.t.:19:00 
b.t.: 11:00

Gugelhupf
(with Yeast)

p.h.t.:11:00 
b.t.:60:00

140

170

140

150

220

150

150

160

160

160

160

160

p.h.t.: 8:30 
b.t.: 30:00

p.h.t.: 8:30 
b.t.: 30:00

Apple Yeast 
Cake on a Tray

p.h.t.: 10:00
b.t.: 42:30

Water Sponge 
Cake ( 6 Eggs)

Spring form

Spring form

p.h.t.: 9:30 
b.t.: 41:00

Water Sponge 
Cake ( 4 Eggs)

Water sponge 
Cake

Apple Yeast 
Cake on a Tray

2 p.h.t.: 8:00 
b.t.: 42:00

Conventional 
with Fan

150

p.h.t.: 9:00
b.t.: 26:00

Spring form 1 35

Hefezopf 
(Callah)

2 40Conventional 
with Fan

150
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ถาดอบ
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LevelFormCAKE Mode อุณหภูมิ °C 
Duration

เวลาในการอบ

ระดบัForm โหมด อุณหภูมิ °C
Duration 
in minutes

Conventional

Conventional

Conventional

Conventional 
with Fan

Conventional 
with Fan

150

150

2

2

2

2+4

2+4

36

Butter Yeast Cake
p.h.t.: 8:00 
b.t.: 30:00

Shortbread 170
p.h.t.: 8:00 
b.t.: 13:00

Shortbread 2 Trays 160

160

p.h.t:8:20 
b.t.: 12:00

Vanilla Cookies

Vanilla Cookies

p.h.t.: 8:00 
b.t.: 10:00

p.h.t.:8:00 
b.t.: 14:00

Conventional

ขนม�ง

 ขนม�งขาว 1 กิโลกรมั Box 1 170 p.h.t.: 9:20 
b.t.: 50:00

Conventional 
with Fan

ขนมง ขาว 1 ก
โิลกรมั Box shape 

Box 1 170 p.h.t.: 12:00 
b.t.: 45:00

Conventionalถาดอบ 2 170พิซซ่าสดแป้งบาง p.h.t.: 9:30 
b.t.: 21:00

Conventionalถาดอบ 2 170พิซซ๋าสดแป้งหนา p.h.t.: 10:00 
b.t.: 45:00

Conventional 
with Fan

ถาดอบ 2 170พิซซ๋าสดแป้งหนา p.h.t.:8:00 
b.t.: 41:00

Small Cakes
20

Small Cakes
40

2

2+4

Convention

Convention

150

150 p.h.t:10:00
b.t.:34:00

Convention 091 1 ถาดอบขนม�ง p.h.t:9:00
b.t.:30:00

Note : p.h.t หมายถึง Preheat และเวลาในการอบ
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ทดสอบอาหารตาม EN 60350-1
RECIPESA              อุปกรณ์                         F             ℃  ระดบั           เวลา(นาที)            Pre-heat

Sponge cake

Sponge cake

Springform Φ26cm

Springform Φ26cm

Springform Φ26cm

Springform Φ20cm

Springform Φ20cm

170

160

160

210

190

150

150

150

150

170

1

1

1

1

1

1

1

2

2

30-35

30-35

30-35

30-35

30-35

70-80

70-80

80-85

30-40

40-50

No

No

No

No

No

Yes

Yes

Yes

Yes

Yes

Small cake

Small cake

Small cake

Cheese cake

Apple pie

Apple pie

Bread

Bread

ถาดอบ 1

ถาดอบ 1

ถาดอบ 1

ถาดอบ 1

ถาดอบ 2 L2&L4

ระดับForm โหมด อุณหภูมิ °C 
Duration

เวลา(นาที)

ถาดอบ 2

ประเภทเนื�อสตัว์

เนื�อววัสันนอก 1,6 กก Double Grill 
with fan

180 55

ถาดอบ 180มีทโลฟ 1 กิโลกรมัเนื�อสัตว์ 1 Conventional 75

ถาดอบ 180เนื�อไก่ 1 กิ โลกรมั L2:Rack
L1:Tray

Double Grill 
with fan

50

ถาดอบ 2 170 70Conventionalเนื�อปลา 2.5 กิ โลกรมั

Convention 85120

160Convention

Ribs Tomahawk
Cooked B.T.

คอหมูย่าง 1.2 กิ โลกรมั

ถาดอบ 3

ถาดอบ 1 82

เนื�อไก่ 1.7 กิ โลกรมั L2:Rack
L1:Tray

Convention 180 78ถาดอบ
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พลังงานอย่างมีประสทิธิภาพตาม EN 60350-1

โปรดทราบข้อมูลตอ่ไปนี�:
การวดัจะดาํเนินการในโหมด“ ECO” เพื�อกําหนดข้อมูลเกี�ยวกับโหมดอากาศบังคบัและระดบัฉลาก
การวดัจะดาํเนินการในโหมด "บนและล่างรอ้น" เพื�อตรวจสอบข้อมูลเกี�ยวกับโหมดปกติ
ในระหวา่งการวดัมีเพียงอุปกรณ์เสรมิที�จําเป็นเท่านั�นที�อยู่ ในเตาอบชิ�นส่วนอื�น ๆ ทั �งหมดจะตอ้งถูกถอดออก
มีการตดิตั �งเตาอบตามที�อธิบายไว้ ในคูม่ือการตดิตั �งและวางไวต้รงกลางตู้

1.

2.

3.

4.

ในสูตรไก่ ให้เริ�มจากดา้นหลังดา้นบนแล้วหมุนไก่หลังจากผ่านไป 30 นาท ีไปดา้นบน

ให้สีเข้มฝ้าและวางไวบ้นชั�นวาง

นําถาดออกมาในขณะที�อาหารพรอ้มแม้วา่มันจะไม่สิ �นสุดเวลาที�กําหนด

เลือกอุณหภูมิที�ตํ�ากวา่และตรวจสอบหลังจากเวลาที�สั �นที�สุดที�กําหนดในตาราง

หากใช้ถาดเพื�อดกัจับของเหลวที�หยดลงมาจากอาหารที�วางอยู่บนชั�นวางในระหวา่งโหมดการย่างใด ๆ ถาดควรตั �งคา่

ให้อยู่ ในระดบั 1 และเต็มไปดว้ยนํ�า

ไส้เบอรเ์กอรค์วรหันหลังหลังจาก 2/3 ของเวลา

1.

2.

3.

4.

5.

6.

180

สูงสุด 5 6-8

75-80 ใช้

ใช้ 5 นาทีToast

chicken

Rack

Rack & ถาดอบ
Rack 2
ถาดอบ 1

ทดสอบอาหารตาม EN 60350-1
RECIPESA              อุปกรณ์                       F              ℃  ระดบั           เวลา(นาที)        Pre-heat
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COOKING BY ECO MODE 

โหมด ECO คือความรอ้นที�ด้านล่างและตัวอุ่นด้วยโหมดนี�คุณสามารถประหยัดพลังงานในระหวา่งการ
ปรงุอาหาร

เมนูอาหาร อุปกรณ์เสรมิ ℃        ระดับ        เวลา(นาท)ี   Pre-heat
Challah ถาด 1 อัน

ถาด 1 อัน

ถาด 1 อัน

ชั �นวางและจานแก้ว

ชั �นวางและจานแก้ว

Springform Φ20cm

ชั �นวางและจานกลม 

ทรงกลม

180

180

180

180

160

200

200

200

1

1

1

1

1

1

1

45-50

80-85

80-85

55-60

55-60

65-70

75-80

1 80-90

No

No

No

No

No

No

No

No

Pork Roast

Clafouti Cherry Cake 

Beef Roast 1.3kg

Brownies

Potato Gratin

Lasangne

Cheese Cake

No of Cavities

การทาํความรอ้น

ความจุ

ECelectric, cavity (Conventional)

ECelectric, cavity (Forced Air)

EEICavity

ระดบัพลังงาน

1

ทาํความรอ้นดว้ยไฟฟ้า

72 ลิตร

A+

Note
โหมดเตาอบทั�งหมดที�อธิบายไว้ ในหน้า 8 และ 14 เป็น�งก์ชั�นหลักของเตาอบ

DATASHEET (EU 65/2014 & EU 66/2014)

INT 72 TC

นํ�าหนักของเตาอบ                                                        32 กิโลกรมั

1.06kWh/cycle

0.69kWh/cycle

94
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